con convitto annesso

> ‘ Istituto Istruzione Superiore

"Ignazio e Vincenzo Florio"
Via Mario Barresi, 26 - 91016 Erice (Casa Santa)

ISTITUTO
) ISFl»JTFREI.’;IZé?é\IE TEL. +39 0923 556001
\enazios  e-mail : tpis03300r@istruzione.it, p.e.c.: tpis03300r@pec.istruzione.it
t FLORIO sito internet www.istitutoflorioerice.edu.it

A. S. 2024/2025
Programma di LABORATORIO DEI SERVIZI DI ENOGASTRONOMIA
Classi: QUINTE SALA E VENDITA

Quadro orario (N. ore settimanali): 2

Libri di testo:

ISBN 9788884884442 “CUCINABILE INNOVATIVE” - CORSO AVANZATO TOMO A +
TOMO B. PIANO RIFORMA

LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI PER IL 3° - 4° - 5° ANNO

SOLILLO ANGELO / PALERMO SONIA - SAN MARCO

ISBN 9788884884428 “MAITRE E I SAPERI DELLA CUCINA (IL)” -PIANO RIFORMA
PROFESSIONALI

LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI PER IL SETTORE CUCINA
ARTICOLAZIONE SALA E VENDITA

SOLILLO ANGELO / PALERMO SONIA - SAN MARCO

Programma a.s. 2024/2025

UD.A.n1l

| prodotti tipici, tradizionali e le certificazioni ufficiali e locali.
Certificazioni di qualita

Ecosostenibilita’ alimentare

Cucinaakm 0

U.D.A.n2

e [’analisi sensoriale

e (Gusto

e Sensazioni morbide e dure
e [L’estetica dei piatti

e Presentazione del piatto

UDA.Nn3

e Format delle aziende ristorative

e Classificazione delle strutture ricettive
e Diversi tipi di ristorazione

e Collettiva

e Commerciale

U.D.A.n4
Le aziende di catering

Il servizio di banqueting
Haccp e la produzione gluten free
La sicurezza sul lavoro

Il Coordinatore di Dipartimento
Prof. Girolamo Salvatore ALONGI
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